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POPULARNONAUKOWE STRESZCZENIE PROJEKTU (W JEZYKU POLSKIM)

Celem projektu jest opracowanie metod oznaczania wybranych sktadnikow i wiasciwosci sokow
owocowych z zastosowaniem technik spektroskopowych i chemometrycznych.

Widma mierzone dla produktow spozywczych sg determinowane przez wasciwosci fizyczne i chemiczne
probki i stanowia jej unikatowa charakterystyke, tzw. ,,0dcisk palca”. Takie odciski palca mogg zostaé
wykorzystane do analizy jako$ciowej lub ilosciowej, ale uzyskanie uzytecznych analitycznie informacji z
nieselektywnych sygnatow spektralnych wymaga zastosowania chemometrycznych metod analizy danych.

Opracowane zostang modele kalibracyjne, ktore opisuja zalezno$¢ migdzy widmami a whasciwosciami
soku, np.: zawarto$cia wybranego sktadnika lub okreslonymi wilasciwosciami. Opracowane modele
kalibracyjne moga nastepnie zosta¢ wykorzystane do oznaczania wybranych wilasciwosci na podstawie
pomiaru widm danej probki. W rezultacie ztozone analizy chemiczne moga zostaé zastgpione przez proste

i szybkie pomiary widm. Techniki spektroskopowe stanowia idealna metode pomiaréw odcisku palca.
Pomiary sg wzglednie proste, ale uzyskuje si¢ w ich wyniku znaczacg ilo$¢ informacji analitycznej.

Przedmiotem badan begda soki owocowe, jabtkowe i z wybranych owocow jagodowych - truskawki,
maliny, aronii, czarnej porzeczki; oraz soki mieszane - jabtkowy z dodatkiem owocow jagodowych. Z
zastosowaniem tradycyjnych metod chemicznych i instrumentalnych zbadane zostang wybrane wtasciwosci
sokéw, determinujgce ich warto$¢ odzywceza, wlasciwosci sensoryczne oraz pro-zdrowotne.

W badaniach spektroskopowych zostang zastosowane rozne techniki spektroskopowe: absorpcyjne w
zakresie NIR, MIR, UV Vis i fluorescencja. Zastosowanie réznych technik umozliwi uzyskanie
komplementarnych informacji o probce.

Do badan zaleznosci migdzy widmami i danymi fizyko-chemicznymi zastosowane zostang metody
chemometryczne. Wstepna analiza widm probek zostanie przeprowadzona z zastosowaniem metod
eksploracyjnych. Do opracowania ilo$ciowych modeli kalibracyjnych, stuzacych do oznaczania sktadnikow
i przewidywania wlasciwosci sokow zastosowane zostang metody regresji. Modele jakosciowe zostang
opracowane W celu okreslenia przynaleznosci sokoéw do wybranej kategorii (np. odmiana owocow, proces
wytwarzania) z zastosowaniem metod klasyfikacyjnych. Modele kalibracyjne zostana opracowane w oparciu
o dane z poszczegolnych technik spektroskopowych oraz potaczone dane uzyskane z pomiaréw w roznych
zakresach spektralnych. Porownane zostang rozne metody taczenia i przeksztalcen danych oraz
optymalizacji i walidacji modeli kalibracyjnych.

Wynikiem badan bedzie opracowanie nowych metod opartych na pomiarach odciskéw palca probek,
ktore umozliwig kompleksowa analiz¢ produktow spozywczych. Wyniki przyczynig si¢ do lepszego
zrozumienia zaleznosci miedzy wiasciwosciami fizyko-chemicznymi i spektralnymi produktow. Metody
oparte na pomiarach odcisku palca moga by¢ stosowane zarowno w badaniach podstawowych w zakresie
chemii zywnosci, jak i rutynowej ocenie jakosci zywnosci i kontroli procesow produkcyjnych. Maja wiele
zalet w stosunku do metod konwencjonalnych. Stosowane sa bezposrednio na probce, na podstawie
pojedynczego pomiaru widma moze by¢ oznaczonych jednoczesnie wiele sktadnikéw i wiasciwosci
produktu. Sg szybkie, proste i przyjazne $rodowisku, moga by¢ szczegblnie uzyteczne w przypadku
rutynowej analizy duzej liczby probek.



